in de "rance
- 100% Pineau d’Aunis 2018.

¢page

- Pineau d’Aunis (100%).

erroir

- Argilo-limoneux avec des altérations de faluns coquillés.

endement

- 50 hectolitres/hectares.

endange
- Récolte le 26, 27 et 28 septembre 2018,

/ 1nification

- Non éraflée, la vendange est restée 2 semaines en macération.

- Aprés le pressurage, le jus a été écoulé en barriques afin que se déroule
les fermentations alcoolique et malo-lactique.

- Apres un sejour de 3 mois dans ces mémes barriques le vin a été soutiré
en cuve et mis en bouteille le 12 novembre 2019.

- Sans filtration, sans sulfites ajoutés.

ervice
- Servir a 12°C
- Accord mets : Viandes grillées, volailles, charcuteries, fromages.

nalyses
- Alcool : 11.81 %Vol // Acidité tot : 4.5 gr/1 // Acidité Vol : 0.44 gr/1//
So2 libre : 10 mg/1 (naturel) So2 total : 22 mg/l (naturel)

100 % Pineau
d’Aunis

100% Fineau
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